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CECILIA 2 GRUPPI
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CECILIA SPEED 2 GRUPPI

CECILIA 3 GRUPPI




CECILIA SPEED 3 GRUPPI AMERICANA




/‘
)

C
O

LIA SPEED 4 GRUPPI

legenda

(1]

Interruttore generale
Main power button
Interrupteur principal
Netzschalter
Interruptor general
Interruptor

Interruttore scaldatazze

Main power button

Interrupteur de chauffage de tasse
Netzschalter

Interruptor de calientamiento por tazas
Interruptor do aquecimento xicara

Kl

Interruttore gruppo caffé
Coffee power button
Interrupteur du café
Kaffeeschalter
Interruptor por el café
Interruptor do café

(4]

Pulsante erogazione caffe
Coffee output button
Bouton sortie du café
Taste Kaffee

Pulsador suministro café
Botao de emissao do café

Spia temperatura caffé

Coffee temperature light
Voyant temperature du café
Kontrollampe Kaffeetemperatur
Indicator temperatura café

Luz da temperatura do café

(6]

Manometro
Manometer
Manometer
Lehre

Manometro
Manometro

Pulsantiera

Interruttore caldaia
Warmer power button
Bouton chaudiére
Taste Dampfkessel
Interruptor
Interruptor

El

Spia temperatura vapore/acqua
Steam/water temperature light
Voyant temperature du vapeur/eau
Kontrollampe Dampf/wassertemperatur
Indicator temperatura vapor/agua

Luz da temperatura do vapor/agua

Spia temperatura caldaia

Manopola erogazione acqua
Water output handle
Poignée sortie de I'eau
Versorgung Wasser
Pulsador suministro agua
Boltao de emissao do agua

Manopola erogazione vapore
Steam output handle
Poignée sortie du vapeur
Versorgung Dampf

Pulsador suministro vapor
Botao de emissao do vapor

Lancia acqua

Water nozzle

Sortie eau
WasserLeitung

Tubo suministro agua
Tubo de emissao do agua

Lancia vapore

Steam nozzle

Sortie vapeur
DampfLeitung

Tubo suministro vapor
Tubo de emissao do vapor

Serbatoio acqua

Water tank

Réservoir de I'eau chaude
Frischwassertank
Deposito de agua
Deposito do agua

Leva azionamento porta cialda
Pod-holder lever
Levier d’ actionnement du porte-pastille
Hebel Portionen-halter
Palanca accionamiento portapastilla
Patilha de accionamento do suporte
do disco de café
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ISTRUZIONI D'USO

Conservare queste istruzioni per I'uso in luogo sicuro, vicino alla macchina per facilitarne la consultazione.

CARATTERISTICHE GENERALI

Il caffé a regola d’ arte.

Preparare un caffé espresso richiede molta conoscenza ed esperienza: con il sistema a cialde questo é possibile, in quanto
chiunque é in grado di preparare un vero caffé espresso a regola d’ arte.

La cialda é compresa tra due filtri di carta alimentare che non lasciano nella tazzina residui di polvere di caffé e / o altre impurita.
La cialda, confezionata in buste ad atmosfera modificata, consente di avere sempre un caffé fresco, con caratteristiche di aroma
e fragranza inalterate.

Rispetto al tradizionale utilizzo di caffé in grani, il sistema a cialda permette di risparmiare fino al 15% di polvere di caffé.
Pulizia ed igiene sono assicurati, oltre ad un evidente rispetto per I' ambiente. La manutenzione della macchina é ridotta
al minimo.

Questa macchina richiede appena due minuti di riscaldamento, prima dell’ erogazione, inoltre assorbe solamente pochi Watt,
al contrario delle tradizionali macchine da bar, che richiedono un tempo di riscaldamento di diverse ore. Tutto cio si traduce in
un risparmio di corrente di circa il 60%! Questa macchina é I unica, nel suo genere, a poter utilizzare indistintamente ogni tipo
di caffé, con estrema facilita, in quanto non richiede l'uso di accessori, come macinini o altro.
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CARATTERISTICHE TECNICHE

Cecilia 1 Cecilia 2 Cecilia speed 2 Cecilia speed 3 Cecilia speed 4

gruppo gruppi gruppi gruppi Americana gruppi

Larghezza 340 mm 590 mm 340 mm 590 mm 590 mm

Peso 19 kg 27 kg 21 kg 38 kg 36 kg

NORME DI SICUREZZA

o La macchina per caffé & prevista esclusivamente per I'impiego domestico. E vietato apportare modifiche tecniche e ogni im-

piego illecito, a causa dei rischi che essi comportano! Lapparecchio non & destinato ad essere utilizzato da persone (compresi

i bambini) con ridotte capacita fisiche, mentali o sensoriali o con esperienza e/o competenze insuffi cienti, a meno che non

siano sotto la supervisione di una persona responsabile della loro sicurezza o non vengano da essa istruite sull'uso dell'appa-

recchio.

Il collegamento alla rete elettrica deve essere eseguito in conformita alle norme di sicurezza vigenti nel paese d'utilizzazione.

La presa, alla quale collegare la macchina, deve essere: conforme al tipo di spina installata nel medesimo;

- dimensionata per rispettare i dati della targhetta dati posta sull'apparecchio.

- collegata ad un effi ciente impianto di messa a terra.

o |l cavo d'alimentazione, non deve:

- entrare in contatto con qualsiasi tipo di liquido: pericolo di scosse elettriche e/o incendio;

- essere schiacciato e/o entrare in contatto con superfi ci taglienti;

- essere utilizzato per spostare la macchina;

- essere utilizzato se risulta danneggiato. Se il cavo d'alimentazione & danneggiato, deve essere cambiato dal produttore o dal
suo servizio assistenza clienti;

- essere manipolato con le mani umide o bagnate;

- essere avvolto in una matassa quando la macchina & in funzione.

- essere manomesso.

e E vietato:

- installare la macchina con modalita differenti da quelle descritte.

11



inserire le dita e/o altri oggetti all'interno del vano capsule. Pericolo di scottature!

installare la macchina in zone nelle quali puo essere utilizzato un getto d’acqua.

utilizzare la macchina in prossimita di sostanze in fiammabili e/o esplosive.

lasciare alla portata dei bambini sacchetti di plastica, polistirolo, chiodi ecc. in quanto sono fonti di potenziali pericoli.
lasciare che i bambini abbiano la possibilita di giocare e sostare nelle vicinanze della macchina. | bambini non si rendono
conto del pericolo connesso agli elettrodomestici;

utilizzare ricambi non consigliati dalla ditta costruttrice.

apportare qualsiasi modifica tecnica alla macchina.

immergere la macchina in qualsiasi tipo di liquido.

lavare la macchina con un getto d’acqua.

utilizzare la macchina in modi differenti da quelli descritti nel manuale.

utilizzare la macchina in condizioni psicofi siche alterate; sotto I'infl uenza di droghe, alcool, psicofarmaci, ecc.

installare la macchina sopra ad altre apparecchiature.

I'utilizzo della macchina in atmosfera esplosiva, aggressiva o ad alta concentrazione di polveri o sostanze oleose in sospen-
sione nell’aria;

I'utilizzo della macchina in atmosfera a rischio d’incendio;

I'utilizzo della macchina per erogare sostanze non idonee alle caratteristiche della stessa.

Prima di pulire la macchina accertarsi che la spina sia scollegata dalla presa di corrente; non lavare la macchina con benzina
e/o solventi di qualsiasi natura.

Ogni riparazione puo essere eseguita solo da un Centro Assistenza Autorizzato dal Costruttore e/o comunque da personale
specializzato ed addestrato.

Non ostruire le griglie poste nella macchina.

Non collocare la macchina vicino ad impianti di riscaldamento (come stufe o caloriferi).

In caso di incendio utilizzare estintori ad anidride carbonica (CO2). Non utilizzare acqua od estin- tori a polvere.

La spina di collegamento puo essere collegata solo ad un adattatore femmina avente le stesse caratteristiche tecniche della
spina di collegamento.

o L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta non inferiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
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o mentali, o prive di esperienza o della necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza oppure dopo che le stesse abbiano
ricevuto istruzioni relative all'uso sicuro dell’apparecchio. La pulizia e la manutenzione destinata ad essere effettuata dall’'u-
tilizzatore non deve essere effettuata da bambini senza sorveglianza.

Questa macchina ¢ costruita per realizzare il caffé espresso: fare attenzione a non scottarsi con getti d'acqua o con uso im-
proprio della stessa

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini dagli 8 anni in su se sorvegliati o ustruiti nell'uso sicuro dello stesso e se
coscienti dei pericoli che corrono. La pulizia e la normale manutenzione non devono essere effettuati da bambini a meno che
non abbiano pili di 8 anni e siano sorvegliati. Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini di



eta inferiore agli 8 anni

e |utilizzo di accessori non raccomandati dal produttore pud provocare incendi, scosse elettriche o lesioni alle persone

e Non lasciare penzolare il cavo da tavoli o banconi. Non estrarre la spina tirandola per il cavo e non toccarla con le mani ba-
gnate.

4. INSTALLAZIONE

Nota: nella macchina possono essere presenti delle tracce di caffé, queste sono ri- conducibili al
collaudo effettuato dalla ditta Costruttrice per garantire la massima qualita del prodotto.

Prima di porre in funzione la macchina per la prima volta, si rende necessario procedere ad un’accu-

rata pulizia delle parti componenti la stessa; per maggiori dettagli consultare il relativo paragrafo.

Consigliamo di conservare I'imballo per successivi spostamenti o trasporti.

- Togliere I'apparecchio dall'imballo.

- Accertarsi che la macchina appoggi su una superficie piana e stabile.

- Estrarre il serbatoio e pulire I'interno, successivamente riempire con acqua.

- Collegare la spina alla presa di corrente; verificare prima che I'impianto rispetti le norme di sicurezza e che sia dotato di
messa a terra.

- Premere I' interruttore generale sul frontale della macchina.

- Prima della messa in funzione definitiva, é necessario eseguire un'erogazione a perdere di caffé e un ciclo di acqua calda,
per la pulizia dei circuiti interni.

Collegamento elettrico

Attenzione: la corrente elettrica puo essere pericolosa! Di conseguenza, attenersi sempre e
scrupolosamente alle norme di sicurezza. Non usare mai cavi difettosi.

La tensione di funzionamento dell'apparecchio é stata impostata in fabbrica; occorre verifi care che la tensione di rete corri-
sponda alle indicazioni riportate sulla targhetta dei dati tecnici.

Prima di collegare la macchina alla rete elettrica, ci si deve assicurare che tutti e due i pulsanti non siano premuti. Inserire la
spina in una presa di corrente adeguata.
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Riempimento serbatoio acqua
Per far funzionare la macchina si deve riempire il serbatoio dell’acqua.

Attenzione: per riempire il serbatoio, utilizzare sempre e solo acqua fresca potabile; acqua
calda o gassata possono danneggiare la macchina. Prima di mettere in funzio- ne la macchina,
verificare che sia sempre presente una quantita di acqua sufficiente.

o Estrarre il serbatoio dalla macchina.

e Riempire il serbatoio con acqua fresca potabile.

e Inserire il serbatoio pieno nella macchina e successivamente inserire il tubo all'interno del serbatoio; verificare che il tubo
NON sia schiacciato e che 'acqua non strabordi dal serbatoio.

e Chiudere lo sportello.

USO DELLA MACCHINA
Accensione

Per accendere e rendere operativa la macchina procedere come segue:

o Premere il tasto ON/OFF; la spia posta sopra la macchina si accende; in questa fase la macchina si sta scaldando.

e Premere subito il tasto caff &; con questa procedura si carica il circuito dell’'acqua.

e Dopo 30 secondi premere nuovamente il tasto caffé per terminare la fase di caricamento del cir- cuito.

e Attendere che la spia di pronto macchina si spenga; a questo punto la macchina € pronta per I'erogazione del caffe.

Erogazione caffe

quelle consigliate. Ogni cialda puo essere utilizzata solo per I'erogazione di un caffé; non riuti-

La macchina funziona solo con cialde compatibili. E vietato utilizzare cialde diff eren- ti da
lizzare le cialde gia usate.

Attenzione: la zona d'inserimento delle cialde & in prossimita della caldaia. NON inse- rire le
dita all'interno del vano; Pericolo di scottature!

- Alzare il portacialda, portando la leva in alto.
- Inserire la cialda all'interno del portacialda perfettamente centrata nel filtro.
- Tirare forte la leva verso il basso per la chiusura del portacialda.
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- Accendere l'interruttore generale.

- Attendere che la spia temperatura caffé sia spenta.

- Premere l'interruttore di erogazione; raggiunta la quantita voluta, premere di nuovo l'interruttore, per 'arresto dell'eroga-
zione.

- Terminata I'erogazione portare la leva in alto e buttare subito la cialda usata. La macchina é ora pronta per un altro caffé.

PREPARAZIONE CAPPUCCINO

- Accendere l'interrutore di accensione della pompa vapore.

- Attendere che la spia temperatura vapore sia spenta.

- Immergere la lancia vapore nella tazza.

- Premere I' interruttore di erogazione; raggiunta la quantita voluta, premere di nuovo l'interruttore, per I arresto dell’eroga-
zione.

- Attendere qualche istante prima di rimuovere la tazza.

MANUTENZIONE

- Prima di eseguire qualsiasi operazione di manutenzione accertarsi che la spina di alimentazione sia staccata dalla presa di
corrente e lasciare raffreddare la macchina.

- Per riempire il serbatoio dell’ acqua, accertarsi che I interruttore di erogazione della macchina e | interruttore generale
siano spenti, scollegare il cavo di alimentazione e procedere con il riempimento del serbatoio (Fig. 1).

- Nel caso in cui la macchina, dopo aver premuto I’ interruttore di erogazione (Fig. 3) non eroghi nulla, spegnere I’ interruttore
di erogazione, spegnere la macchina, scollegare il cavo di alimentazione e verificare il livello di acqua nel serbatoio.

- Pulire accuratamente la macchina al termine di ogni utilizzo, non impiegando solventi, alcool, benzina o altro che possa
danneggiare la superficie dell’ apparecchio.

- La macchina é dotata di un filtro sull’ asprazione dell’ acqua dal serbatoio, si raccomanda di sostituire il filtro almeno una
volta all’ anno.

- La macchina é dotata di una vaschetta per la raccolta di eventuali gocciolamenti posta sotto la superficie di appoggio delle
tazze; pulire la vaschetta al termine di ogni utilizzo.

- Se la macchina non viene utilizzata per lunghi periodi, svuotare il serbatoio dell’ acqua.

- Se la macchina non é stata utilizzata per lunghi periodi, prima dell’ utilizzo eseguire un’ erogazione a perdere di caffé e un
ciclo di acqua calda, per la pulizia dei circuiti interni.

- Controllare periodicamente lo stato del cavo di alimentazione, nel caso in cui questo risulti danneggiato, non utilizzare la
macchina e rivolgersi al servizio di assistenza.

- Effettuare la decalcificazione/igienizzazione periodica. Per svolgere alla perfezione questa semplice operazione (vedere para-
grafo IGIENIZZAZIONE E DECALCIFICAZIONE) suggeriamo di usare il decalcificante professionale “LaPiccola”.
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PULIZIA DELLA MACCHINA

La pulizia della macchina deve essere eseguita solo quando la macchina ¢ fredda e scollegata dalla rete elettrica.

o Non utilizzare alcol etilico, solventi, spugne abrasive e/o agenti chimici aggressivi.

o Non immergere la macchina in acqua e non asciugare i componenti in un forno convenzionale e/o0 a microonde.

o Giornalmente, si consiglia di cambiare I'acqua all'interno del serbatoio; non riutilizzare 'acqua recuperata dal serbatoio.
e Ogni 15 caffé o giornalmente, si consiglia di estrarre e lavare accuratamente la vasca raccogli gocce.

o Pulire settimanalmente la macchina con un panno umido.

ATTENZIONE: Se la decalcificazione non viene eseguita regolarmente il calcare puo provocare difetti di
Ifunzionﬁ['nento non coperti da garanzia. Non usare aceto, lisciva, sale, acido formico poiché danneggiano
a macchina.

IGIENIZZAZIONE E DECALCIFICAZIONE

Questa operazione € necessaria per eliminare i grassi e i batteri che si formano a causa dei residui di calcare, dei grassi del caffe e del the.
e Accendere la macchina

e \ersare mezzo litro d'acqua in una vaschetta a parte (non fornita all'interno della confezione)

e Sciogliere una bustina di decalcificante (presente nella confezione) nella vaschetta sopra menzionata

o Sfilare il tubo in silicone presente nel serbatoio della macchina (Fig.1) e immergerlo nella vaschetta con I'acqua e decalcifi-
cante disciolto

e Premere il tarso caffé per 3 secondi

e Lasciare agire la soluzione per 10 secondi

e Premere nuovamente il tasto caffé in modo da prelevare tutta I'acqua della vaschetta con relativo decalcificante

e Togliere il tubo in silicone dalla vaschetta e rimetterlo nel serbatoio della macchina (Fig.1)

e Riempire il serbatoio

e Premendo il tasto caffé della macchina, risciacquare le parti interne con I'acqua presente nel serbatoio

Eseguire questo trattamento in base alla tabella sotto indicata:

fH CaCO3  Tazze (40ml) gg

L2

18 10 180 mg/I 2000
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GARANZIA

La Piccola S.r.l. garantisce che la macchina & stata progettata e costruita nel rispetto delle norme vigenti, in modo particolare
quelle per la sicurezza.

La GARANZIA ha la durata effettiva di ventiquattro mesi e copre integralmente le parti ritenute scadenti a causa di materiali,
errata progettazione o costruzione ad insindacabile giudizio del costruttore.

Dalla GARANZIA sono esclusi i difetti dovuti a:

usura naturale;

uso inappropriato e/o urti;

cattiva conduzione ed inosservanza delle norme di manutenzione;

La GARANZIA non viene applicata se alla macchina vengono apportate modifiche o vengono applicati accessori non adatti.
Qualsiasi manomissione al prodotto, specialmente ai dispositivi di sicurezza, fara decadere immediatamente la GARANZIA
e sollevera il Costruttore da qualunque responsabilita.

La mancata osservanza delle norme di sicurezza puo causare lesioni alle persone e danneggiare componenti della macchina.

Per eventuali necessita di assistenza tecnica a carattere manutentivo si prega di rivolgersi direttamente al Costruttore.

PROGRAMMAZIONE CENTRALINA

Questa ¢ la tastiera presente nelle macchine automatiche (i numeri non sono presenti ma servono per identificare i pulsanti e relative
posizioni delle tazzine).
Utilizzare la tastiera di sinistra per programmare; la tastiera di destra seguira automaticamente la programmazione.
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Accendere la macchina.
Posizionare le tazzine del caffé nelle varie posizioni

REGOLARE LA QUANTITA NELLE POSIZIONI 1 SIMILE AL 4 E LA POSIZIONE 2 SIMILE AL 5

A. Tenere premuto il tasto 3 finché lampeggia

B. Premere il pulsante 1 a piacirnento in modo da regolare I'erogazione del caffé per la “mezza tazzina”. Ripremere il tasto per confermare
la dose

C. Premere il pulsante 2 a piacimento in modo da regolare |'erogazione del caffé per la “tazzina piena”. Ripremere il tasto per confermare
la dose

D. Premere nuovamente il pulsante 3 per salvare i dati

a. Il volume della posizione i sara uguale alla posizione 4

b. Il volume della posizione 2 sara uguale alla posizione 5

REGOLARE LA QUANTITA' DEL CAFFE NELLE POSIZIONI 1- 2 - 4 - 5 SEPARATAMENTE

A. Tenere premuto il tasto 3 finché lampeggia.

B. Premere Il pulsante 1 a piacimento in modo da regolare I'erogazione del caffé per la “mezza tazzina". Ripremere il tasto per confer-
mare la dose.

C. Premere Il pulsante 2 a piacimento in modo da regolare I'erogazione del caffé per la “tazzina piena”. Ripremere il tasto per confer-
mare la dose.

D. Premere Il pulsante 4 a piacimento in modo da regolare I'erogazione del caffé per la “mezza tazzina". Ripremere il tasto per confer-
mare la dose.

E. Premere Il pulsante 5 a piacimento in modo da regolare I'erogazione del caffé per la “tazzina piena”. Ripremere il tasto per confer-
mare la dose.

F.  Premere nuovamente il pulsante 3 per salvare i dati

a. il volume della posizione 1 sara diverso dalla posizione 4

b. il volume della posizione 2 sara diverso dalla posizione 5.
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RICERCA GUASTI
GUASTO

La macchina non si accende.
Non & possibile inserire la cialda.
Il caffe e freddo

La macchina non eroga caffe.

Perde acqua

Il caffé scende velocemente

Le guarnizionisi rompono spesso

SOLUZIONE

Verificare che la macchina sia collegata alla rete elettrica.
Verificare che la cialda sia compatibile.

Verificare di aver sollevato la leva in modo appropriato.
Riscaldare le tazzine

Attendere che la spia pronto macchina sia spenta prima
di erogare caffe.

Verificare che sia presente I'acqua nel serbatoio.
Verificare che il tubo sia inserito nel serbatoio e che
non sia schiacciato.

Verificare che la cialda sia presente nella macchina.

La guarnizione caffé (indicare apposito riferimento del
disegno) potrebbe essere rotta e quindi va sostituita,
oppure potrebbe essere inserita male. Per controllarla
mettere il dito (a macchina fredda) sotto la guarnizione
e controllare bene tutta la circonferenza.

Registrare il portacialda superiore e girare verso sinistra
fine a che la leva con la cialda inserita non stringera
bene la cialda.

Ricordare ai clienti di non lasciare la cialda usata
all'interno, dopo aver fatto il caffé. Altrimenti ogni volta
che si estrae la cialda vecchia fara un po’ di attrito e

la guarnizione si usura facilmente.

Per i guasti non con templati dalla suddetta tabella o in caso che i rimedi suggeriti non li risolvano,

contattate il rivenditore.
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ISTRUCTIONS FOR USE

Keep these operating instructions in a safe place near the machine to facilitate consultation.

GENERAL CHARACTERISTICS

State of the art coffee.

Preparing an espresso requires much knowledge and experience: with the pod system this is possible, since anyone can
prepare a true espresso coffee to perfection.

The pod is contained between two food-grade paper filters that leave no coffee powder residues and/or other impurities in
the cup. The pod, packaged in modified atmosphere bags, allows you to always have a fresh coffee, with unaltered aroma
and fragrance.

Compared to the traditional use of coffee beans, the pod system saves up to 15% of coffee powder. Cleanliness and
hygiene are assured, together with environmentally friendly processes. Machine maintenance is minimized.

The machine needs just two minutes to heat up before being ready to brew, it also has very limited energy consumption
unlike traditional bar machines, which require a heating time of several hours. All this translates into energy savings of
around 60%! This machine is the only one of its kind to operate with any type of coffee since it does not require the use of
accessories, such as grinders and the like.
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TECHNICAL FEATURES

Cecilia 1 Cecilia 2 Cecilia speed 2 Cecilia speed 3 Cecilia speed 4

Brew Group Groups Brew Group Brew Group American  Brew Group

Width 340 mm 590 mm 340 mm 590 mm 590 mm

Weight 19 kg 27 kg 21 kg 38 kg 36 kg

ABOUT SAFETY

o This coffee machine is intended for domestic use only. Technical modifications and any illegal use are prohibited due to the ri-
sks involved! This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, mental or sensorial
abilities or with insufficient experience and/or skills, unless they are under the supervision of a person responsible for their
safety or have been instructed by such a person in the use of the appliance.

e Connection to the mains must be carried out in compliance with the safety regulations in force in the country of use.

o The socket to which the machine is to be connected must: conform to the type of plug installed in it.

- be sized to comply with the data on the data plate affixed to the appliance.

- be connected to an efficient earthing system.

e The power cord must not:

- come into contact with any type of liquid. Danger of electric shock and/or fire.

- be crushed and/or come into contact with sharp surfaces.

- be used to move the machine.

- be used if it is damaged. If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its customer service de-
partment.

- be handled with damp or wet hands.

- be wound in a coil or bundle when the machine is in operation.

- be tampered with.

o |t is forbidden to:

- install the machine in any manner other than that described.

- insert fingers and/or other objects into the capsule compartment. Danger of burns!
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- install the machine in areas where a water jet can be used.

- use the machine near flammable and/or explosive substances.

- leave plastic bags, polystyrene, nails, etc. in the reach of children as they are sources of potential hazards.

- let children play and stay near the machine. Children do not realize the dangers associated with household appliances.
- use spare parts not recommended by the manufacturer.

- make any technical changes to the machine.

- immerse the machine in any type of liquid.

- wash the machine with a water jet.

- use the machine in ways other than those described in the manual.

- use the machine in altered psychophysical conditions, that is, under the influence of drugs, alcohol, psychotropic drugs, etc.
- install the machine on top of other equipment.

- use the machine in an explosive or aggressive atmosphere or one with a high concentration of dust or oily substances
suspended in the air.

- use the machine in an atmosphere at risk of fire.

- use the machine to brew substances unsuitable for its characteristics.

e Before cleaning the machine, make sure that the plug is disconnected from the socket. Do not wash the machine with
petrol and/or solvents of any kind.

® Repairs may only be carried out by a Manufacturer Authorized Service Center and/or by specialized and trained
personnel.

e Do not block the grilles in the machine.

¢ Do not place the machine near a heat source (such as stoves or radiators).

e In case of fire, use carbon dioxide extinguishers (CO2). Do not use water or powder extinguishers.

e The connection plug can only be connected to a female adapter having the same technical characteristics as the
connection plug.

o The appliance can be used by children aged 8 and up and by persons with reduced physical, sensory or mental
capacities, or those lacking in experience or the necessary knowledge, provided that they are under supervision or after
they have received instructions relating to the safe use of the appliance. Cleaning and maintenance to be carried out by
the user must not be carried out by children without supervision.

o This machine is built to make espresso coffee. Be careful not to burn yourself with jets of water or with the improper use
of the machine.

o This appliance may be used by children aged 8 and up if they are supervised or instructed in the safe use and if they are
aware of the dangers involved. Cleaning and normal maintenance should not be carried out by children unless they are 8
years of age or older and are supervised. Keep the appliance and the power cord out of reach of children under the age of 8.
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e The use of accessories not recommended by the manufacturer may result in fire, electric shock or personal injury.
e Do not let the cord hang from tables or counters. Do not pull the plug out by the cord and do not touch it with wet hands.

4. INSTALLATION

Note: There may be traces of coffee in the machine as a result of Manufacturer testing
conducted to guarantee the maximum quality of the product. Before starting up the machine

@ for the first time, the component parts must be cleaned carefully. For more details see the re-
levant paragraph

We recommend that the packaging be kept for subsequent moves or transport.

- Remove the appliance from the packaging.

- Make sure that the machine rests on a flat and stable surface.

- Remove the tank and clean the interior, then fill it with fresh water.

- Connect the plug to the socket only after verifying that the electrical system complies with safety regulations and that it is
earthed.

- Press the main switch on the front of the machine.

- Before the definitive start-up for consumption prepare a coffee and dispose of it and run a hot water cycle to clean the internal

circuits.

Electrical connection

Warning: Electric current can be dangerous! Therefore, always follow the safety rules
scrupulously. Never use defective wires.

The appliance’s operating voltage has been set at the factory. Check that the mains voltage corresponds to the indications on
the technical data plate.
Before connecting the machine to the mains, make sure that both buttons are not pressed. Insert the plug into a suitable socket
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Filling the water tank

To operate the machine the water tank must first be filled.

Warning: To fill the tank, always use fresh drinking water only. Hot or sparkling water
can damage the machine. Before starting the machine, always check that there is
enough water in it.

e Remove the tank from the machine.

o Fill the tank with fresh drinking water.

e Insert the full tank in the machine and then insert the tube inside the tank. Check that the hose is NOT compressed and
that the water does not overflow from the tank.

o Close the door.

USING THE MACHINE
Start up

To turn the machine on do the following:

o Press the ON/OFF button. The coffee temperature light on the front of the machine turns on. In this phase the machine is
heating up.

o Immediately press the brewing button. This procedure fills the water circuit.

o After 30 seconds press the brewing button again to complete the circuit filling phase.

o Wiait for the machine temperature light to turn off. At this point the machine is ready for brewing.

Coffee brewing
recommended. Each pod can be used to brew one coffee. Do not reuse previously used
pods.

Warning: The area in which the pods are inserted is near the boiler. DO NOT put
fingers inside the compartment. Danger of burns!

The machine works only with compatible pods. Do NOT use pods other than those

- Raise the pod holder by lifting the lever upwards.
- Insert the pod into the pod holder perfectly centered in the filter.
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- Pull the lever downwards firmly to close the pod holder.

- Turn on the main switch.

- Wait for the coffee temperature light to turn off.

- Press the brewing switch. Once the desired quantity is reached, press the switch again to stop brewing.

- Once brewed, lift the lever up and immediately throw away the used pod. The machine is now ready to make another coffee.

CAPPUCCINO PREPARATION

- Turn on the steam pump switch.

- Wait for the steam temperature light to turn off.

- Immerse the steam wand in the cup.

- Press the brewing switch. Once the desired quantity is reached, press the switch again to stop brewing.
- Wait a few moments before removing the cup.

MAINTENANCE

- Before carrying out any maintenance operation, make sure that the power plug is disconnected from the socket and let the
machine cool down.

- To refill the water tank, make sure that the machine brewing switch and the main switch are off, disconnect the power supply
cable and fill the tank (Fig. 1).

- If the machine, after having pressed the brewing switch (Fig. 3) does not brew anything, switch off the brewing switch, switch
off the machine, disconnect the power cord and check the water level in the tank.

- Thoroughly clean the machine at the end of each use without using solvents, alcohol, petrol or anything else that could damage
the surface of the appliance.

- The machine is equipped with a filter for the suction of water from the tank. It is recommended that this filter be replaced at
least once a year.

- The machine is equipped with a tray to collect any drips located under the support surface for the cups. Clean the tray after each
use.

- If the machine is not used for long periods, empty the water tank.

- If the machine has not been used for long periods of time, before using it, prepare a coffee to be disposed of and run a hot
water cycle to clean the internal circuits.

- Periodically check the condition of the power supply cable. If it is damaged, do not use the machine and contact the after -sales
service.

- Perform periodic descaling/disinfection. To carry out this simple operation to perfection (see section DISINFECTION AND
DESCALING) we recommend using the professional “La Piccola” descaler.

- Pull the lever downwards firmly to close the pod holder
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CLEANING THE MACHINE

The machine must be cleaned only when it is cold and disconnected from the mains.

¢ Do not use ethyl alcohol, solvents, abrasive sponges and/or aggressive chemical agents.

e Do not immerse the machine in water or dry the components in a conventional and/or microwave oven.

o Daily: It is recommended that the water in the tank be changed. Do not reuse the water recovered from the tank.
e Every 15 coffees or daily: It is recommended that

WARNING: If descaling is not conducted regularly, the scale may cause malfunctions not covered by
the warranty. Do not use vinegar, lye, salt, or formic acid as they damage the machine.

DISINFECTION AND DESCALING

This operation is necessary to eliminate the oils and bacteria that form as a result of limestone residues and coffee and tea oils.
o Turn on the machine.

o Pour half a liter of water into a separate container (not supplied).

o Dissolve one packet of descaling agent (supplied in the package) in the aforementioned container.

e Remove the silicone tube from the machine tank (Fig.1) and immerse it in the container with the water and dissolved descaler.
® Press the brewing button for 3 seconds.

o Leave the solution to work for 10 seconds.

o Press the brewing button again to remove all the water with the relative descaler from the container.

e Remove the silicone tube from the container and place it back in the machine tank (Fig.1).

o Fill the tank with fresh water.

o Press the brewing button on the machine to rinse the internal parts with fresh water from the tank. Perform this treatment
according to the table below:

fH CaCO3  Cups (40ml) gg

18 180 mg/I 2000 Q




WARRANTY

La Piccola S.r.l. guarantees that the machine was designed and constructed in compliance with the regulations in force, parti-
cularly those related to safety.

The WARRANTY has an effective duration of twenty-four months and fully covers those parts considered to be defective due
to materials, incorrect design or construction at the manufacturer’s discretion.

The following defects are excluded from the WARRANTY:

- natural wear and tear;

- inappropriate use and/or shocks;

- improper conduct and failure to comply with maintenance regulations.

- the WARRANTY shall not apply if changes are made to the machine or inappropriate accessories are applied.

- any tampering with the product, especially safety devices, shall immediately void the WARRANTY and relieve the Manufactu-
rer of all liability.

- failure to follow the safety rules may cause injury to people and damage machine components.

- for any maintenance-related technical assistance needs, please contact the Manufacturer directly.

CONTROL UNIT PROGRAMMING

This is the keypad present on the automatic machines (the numbers are not present but are used to identify the buttons and relative
positions of the cups).
Use the left keypad to program; the right keypad will automatically follow the programming.
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Turn on the machine.
Place the coffee cups in the relevant positions.

ADJUST THE QUANTITY IN POSITION 1 SIMILAR TO 4 AND POSITION 2 SIMILAR TO 5

A. Press and hold button 3 until it flashes.

B. Press button 1 as desired to adjust the setting for a “half cup” of coffee. Press the button again to confirm the amount.
C. Press button 2 as desired to adjust the setting for a “full cup” of coffee. Press the button again to confirm the amount.
D. Press button 3 again to save the data.

a. The volume of position 1 will be different from position 4.

b. The volume of position 2 will be different from position 5.

ADJUST THE QUANTITY IN POSITIONS 1- 2 - 4 - 5 SEPARATELY

A. Press and hold button 3 until it flashes.

B. Press button 1 as desired to adjust the setting for a “half cup” of coffee. Press the button again to confirm the amount.

C. Press button 2 as desired to adjust the setting for a “full cup” of coffee. Press the button again to confirm the amount.

D. Press button 4 as desired to adjust the setting for a “half cup” of coffee. Press the button again to confirm the amount.

E. Press button 5 as desired to adjust to adjust the setting for a “full cup” of coffee. Press the button again to confirm the amount.
F. Press button 3 again to save the data.

a. The volume of position 1 will be different from position 4.

b. The volume of position 2 will be different from position 5.
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TROUBLESHOOTING
PROBLEM

The machine does not turn on.
It is not possible to insert the pod.
The coffee is cold

The machine does not brew coffee

Leaks water

Il caffé scende velocemente

Le guarnizioni si rompono spesso

SOLUTION

Check that the machine is connected to the mains.

Check that the pod is compatible.

Check that you have lifted the lever properly.

Heat the cups.

Wait until the machine temperature light turns off

before brewing the coffee.

Check that there is water in the tank.

Check that the tube is inserted in the tank and that

it is not compressed.

Check that there is a pod in the machine.

The coffee gasket (indicate the appropriate reference in the
drawing) may be broken and must be replaced, or it could be
inserted incorrectly. To check it, put your finger (with the
machine cold) under the seal and check the entire
circumference well.

Adjust the upper pod holder and turn it to the left until

the lever with the inserted pod tightens the pod firmly.

Remind users not to leave the used pod inside after making
coffee. Otherwise each time the old pod is removed it will
create some friction and the gasket will wear out easily

For problems not covered by the aforementioned table or if the suggested remedies do not resolve

them, contact the retailer.
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BEDIENUNGSANLEITUNG

Heben Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren Ort in der Nédhe der Maschine auf, um leicht nachschlagen zu kénnen.

ALLGEMEINE MERKMALE

Kaffee nach allen Regeln der Kunst.

Die Zubereitung eines Espressokaffees verlangt viele Kenntnisse und Erfahrung. Doch mit dem Padsystem ist jeder
imstande, einen echten Espressokaffee nach allen Regeln der Kunst zuzubereiten.

Der Kaffee ist von einem Filterflies aus zwei Zellstofflagen umschlossen, das keinerlei Pulverreste und/oder andere
Unreinheiten in die Tasse gelangen lasst.

Das Pad, das unter Schutzatmosphare verpackt ist, garantiert einen stets frischen Kaffee mit unveranderten Duft- und
Aromamerkmalen.

Im Vergleich zur traditionellen Verwendung von Bohnenkaffee ermdglicht das Padsystem eine Einsparung von bis zu 15%
Kaffeepulver.

Neben dem offensichtlichen Umweltnutzen sind Reinigung und Hygiene gewahrleistet. Die Wartung der Maschine ist auf ein
Mindestmal3 reduziert.

Die Maschine benétigt nur zwei Minuten fir die Erhitzung vor der Kaffeeausgabe und verbraucht im Gegensatz zu
traditionellen Barkaffeemaschinen, die zur Erwarmung mehrere Stunden bendétigen, nur wenige Watt. Die Stromersparnis
betragt daher rund 60%! Es ist eine einzigartige Maschine, die mit extremer Einfachheit fiir jede Art von Espressokaffee
verwendet werden kann, da sie keine Benutzung von Zubehor wie Mihlen oder Ahnlichem verlangt.
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TECHNISCHE MERKMALE

Cecilia 1 Cecilia 2 Cecilia speed 2 Cecilia speed 3 Cecilia speed 4

Gruppe Gruppe Gruppen Gruppen Americano Gruppen

Breite 340 mm 590 mm 340 mm 590 mm 590 mm

SICHERHEITVORSCHRIFTEN

 Die Kaffeemaschine ist nur fiir den Gebrauch in Haushalten vorgesehen. Es diirfen keine technische Anderungen vorgenom-
men werden und jeder unrechtmafige Gebrauch ist aufgrund der damit verbundenen Gefahren untersagt. Das Geréat darf
nicht von Personen mit eingeschrankten kérperlichen oder geistigen Fahigkeiten oder einer Beeintrachtigung der Sinnesor-
gane bzw. von Personen mit unzureichender Kompetenz und/oder Erfahrung (einschlieRlich Kindern) benutzt werden, ohne
dass eine fiir ihre Sicherheit verantwortliche Person sie beaufsichtigt oder tiber die Bedienung des Geréates belehrt.

e Der Anschluss an das Stromnetz muss in Ubereinstimmung mit den im Betreiberland geltenden Sicherheitsbestimmungen
erfolgen.

o Die Steckdose, an die die Maschine angeschlossen wird, muss: dem am Gerat angebrachten Stecker entsprechen;

- mit der auf dem Typenschild des Gerats angegebenen Netzspannung tUbereinstimmen;

- mit einer Erdung verbunden sein.

o Der Netzkabel darf nicht:

- mit irgendeiner Art von Fliissigkeit in Beriihrung kommen: Gefahr von Stromschlagen und/oder Brand;

- gequetscht werden und/oder mit scharfen Oberflichen in Kontakt kommen;

- benutzt werden, um die Maschine zu verschieben;

- benutzt werden, wenn es beschadigt ist. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder vom Kundendienst

ausgewechselt werden;

- mit feuchten oder nassen Handen angefasst werden;

- zu einem Strang gewickelt werden, wahrend die Maschine in Betrieb ist;

- beschadigt werden.

o Untersagt ist:

- die Maschine anders als beschrieben aufzustellen;
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- Finger und/oder Objekte in das Kapselfach zu stecken. Verbrennungsgefahr!

- die Maschine in Bereichen aufzustellen, wo ein Wasserstrahl benutzt werden kann;

- die Maschine in der Nahe entziindlicher und/oder explosiver Stoffe zu verwenden;

- Plastikttiten, Polystyrol, Nagel usw. in der Reichweite von Kindern liegen zu lassen, insofern es mégliche Gefahrenquellen sind,;

- Kinder in der Nahe der Maschine spielen zu lassen. Kinder sind sich der mit Elektrogeraten verbundenen Gefahr nicht bewusst;

- vom Hersteller nicht empfohlene Ersatzteile zu verwenden;

- irgendwelche technische Anderungen an der Maschine vorzunehmen;

- die Maschine in irgendeine Art von Fliissigkeit zu tauchen;

- die Maschine unter einem Wasserstrahl zu reinigen;

- die Maschine anders als in der Anleitung beschrieben zu gebrauchen;

- die Maschine unter einem beeintrachtigten korperlichen oder psychischen Zustand, unter dem Einfluss von Drogen,

Alkohol, Psychopharmaka usw. zu benutzen;

- die Maschine auf anderen Geraten aufzustellen;

- die Maschine in einer explosionsfahigen Atmosphéare oder einer Umgebung mit hoher Staubkonzentration oder éligen Luft
zu verwenden;

- die Maschine in einer brandgefahrdeten Umgebung zu gebrauchen;

- die Maschine zur Ausgabe von nicht bestimmungsgemaRen Substanzen zu verwenden.

o Vor der Reinigung des Gerats sicherstellen, dass der Netzstecker aus der Steckdose gezogen wurde; das Gerat nicht mit

Benzin und/oder Losungsmitteln reinigen.

e Reparaturen diirfen nur durch einen vom Hersteller genehmigten Kundendienst und/oder von ausgebildetem Fachpersonal
durchgefiihrt werden.

¢ Die an der Maschine vorhandenen Gitter nicht verstopfen.

e Das Gerat nicht in der Ndhe von Heizungsanlagen (wie Ofen oder Heizkorpern) positionieren.

e Im Brandfall Kohlendioxid (CO2)-Léschgerate verwenden. Kein Wasser und keine Pulverléschgerate einsetzen.

o Der Netzstecker darf nur mit einem Adapter verbunden werden, der dieselben technischen Merkmale aufweist wie der
Stecker.

o Unter Aufsicht bzw. nach Erhalt von Anleitungen zum sicheren Gebrauch des Gerats darf dieses von Kindern nicht unter 8
Jahren und von Personen mit eingeschrankten korperlichen, psychischen oder sensorischen Fahigkeiten bzw. mit unzurei-
chender Kompetenz und/oder Erfahrung bedient werden. Die Reinigung und die vom Benutzer vorzunehmende Wartung
darf von Kindern nicht ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

o Diese Maschine ist zur Zubereitung von Espresso konstruiert: Achten Sie darauf, sich nicht durch unsachgemafRen Gebrauch
oder heiBen Wasserstrahl zu verbriihen.

e Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden, sofern sie beaufsichtigt oder in den sicheren Gebrauch eingewiesen
wurden und sich der entsprechenden Gefahren bewusst sind. Die Reinigung und ordentliche Wartung diirfen nicht von Kin-
dern unter 8 Jahren durchgefiihrt werden, wenn sie unbeaufsichtigt sind. Halten Sie das Gerat und das Netzkabel auBerhalb
der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.
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o Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenem Zubehér kann zu Brand, Stromschlagen oder Verletzungen fiihren.
e Das Kabel nicht von Tischen oder Arbeitsflichen herabhdngen lassen. Den Stecker nicht am Kabel abziehen und nicht mit
nassen Handen anfassen.

4 INBETRIEBNAHME

Anmerkung: In der Maschine konnen Kaffeespuren vorhanden sein. Diese sind auf den

vom Hersteller durchgefiihrten Probedurchlauf zuriickzufiihren, um héchste
Produktqualitit zu garantieren.

Vor der erstmaligen Inbetriebnahme der Maschine ist eine griindliche Reinigung aller

Komponenten erforderlich. Fiir Einzelheiten siehe den entsprechenden Abschnitt.

Es wird empfohlen, fir zukiinftige Transporte die Verpackung aufzubewahren.

- Das Gerét aus der Verpackung nehmen.

- Sicherstellen, dass es auf einer stabilen, ebenen Oberflache steht.

- Den Wasserbehalter entnehmen und innen reinigen, danach mit Wasser fiillen.

- Den Stecker in die Steckdose stecken; zuvor sicherstellen, dass die elektrische Anlage den Sicherheitsvorschriften ent-
spricht und geerdet ist.

- Den Ein-/Aus-Schalter an der Vorderfront der Maschine driicken.

- Vor der endgiiltigen Inbetriebnahme sind eine Kaffeeausgabe zum Wegschiitten und ein HeiBwasserdurchlauf erforderlich,
um die inneren Kreislaufe zu reinigen.

Stromanschluss

Achtung: Strom kann gefihrlich sein! Halten Sie sich deshalb immer sorgsam an die
@ Sicherheitsvorschriften. Verwenden Sie nie beschidigte Kabel.

Die Betriebsspannung des Gerats wurde werkseitig eingestellt; es ist zu Giberprifen, dass die Netzspannung mit den Angaben
auf dem Typenschild Gbereinstimmt.

Vor dem Anschluss des Gerats an das Stromnetz ist sicherzustellen, dass keiner der beiden Schalter eingeschaltet ist. Den
Stecker in eine konforme Steckdose stecken.
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Fillen des Wassertanks
Um die Maschine in Betrieb zu nehmen, muss der Wasserbehilter gefiillt sein.

Achtung: Zum Fiillen des Wassertanks stets kiihles Trinkwasser verwenden; warmes und
kohlensaurehaltiges Wasser konnen dem Gerét schaden. Vor Inbetriebnahme der
Maschine stets Giberpriifen, ob genug Wasser vorhanden ist.

o Den Wassertank aus der Maschine nehmen.

o Mit frischem Trinkwasser fiillen.

e Den gefiillten Tank in die Maschine einsetzen und den Schlauch in den Tank stecken; sicherstellen, dass der
Schlauch NICHT gequetscht ist und der Tank nicht Gberlauft.

o Die Abdeckung schlie3en.

GEBRAUCH DER MASCHINE
Einschalten

Zum Einschalten und zur Herstellung der Betriebsbereitschaft wie folgt vorgehen:

o Die ON/OFF-Taste driicken; die Anzeige oben an der Maschine leuchtet auf; in dieser Phase heizt die Maschine auf.
o Sofort die Kaffeeausgabetaste driicken; dadurch wird der Wasserkreislauf gefullt.

e Nach 30 Sekunden erneut die Kaffeeausgabetaste driicken, um den Fillvorgang des Kreislaufs zu beenden.

e Abwarten, bis die Kontrollleuchte ,Maschine bereit” erlischt. Nun ist die Maschine fir die Kaffeeausgabe bereit.

Kaffeeausgabe
Pads diirfen nicht verwendet werden. Jedes Pad ist nur einmal fiir die Kaffeeausgabe zu
verwenden; bereits benutzte Pads sollten nicht wiederverwendet werden.

Achtung: Der Bereich zum Einlegen der Pads befindet sich in der Ndhe des

Die Kaffeemaschine funktioniert nur mit kompatiblen Pads. Andere als die empfohlenen

Dampfkessels. Die Finger NICHT in die Offnung stecken; Verbrennungsgefahr!

- Den Hebel nach oben schieben, um den Padhalter zu &ffnen.

- Das Pad genau in die Mitte des Filtereinsatzes legen.

- Den Hebel zum VerschlieBen des Padhalters kréftig nach unten ziehen.
- Den Ein-/Aus-Schalter einschalten.



Abwarten, bis die Kaffeetemperaturanzeige erlischt.

Die Kaffeeausgabetaste driicken. Wenn die gewlinschte Kaffeemenge erreicht ist, die Taste erneut driicken, um die Ausga-
be zu beenden.

Nach Beenden der Kaffeeausgabe den Hebel nach oben schieben und das benutzte Pad sofort entnehmen. Die Maschine
ist flrr eine weitere Kaffeeausgabe bereit.

CAPPUCCINO-ZUBEREITUNG

Die Einschalttaste fiir die Dampfpumpe driicken.

Abwarten, bis die Dampftemperaturanzeige erlischt.

Die Dampfduse in die Tasse tauchen.

Die Kaffeeausgabetaste driicken. Wenn die gewlinschte Kaffeemenge erreicht ist, die Taste erneut driicken, um die Ausga-
be zu beenden.

Vor Entnehmen der Tasse einen Augenblick abwarten.

WARTUNG

Vor Durchfiihrung jeglicher Wartungsarbeit sicherstellen, dass der Netzstecker aus der Steckdose gezogen wurde, und die
Espressomaschine abkihlen lassen.

Zum Fillen des Wassertanks sicherstellen, dass die Taste fiir die Kaffeeausgabe und der Ein-/Aus-Schalter ausgeschaltet sind,
das Netzkabel abziehen und den Wassertank fillen (Abb. 1).

Falls die Maschine nach Driicken der Ausgabetaste (Abb. 3) keinen Kaffee ausgibt, die Ausgabetaste abschalten, die Maschine
ausschalten, das Netzkabel abziehen und den Wasserstand im Tank Gberprifen.

Die Maschine nach jedem Gebrauch sorgfiltig reinigen. Verwenden Sie keine Losungsmittel, Alkohol, Benzin oder andere
Substanzen, die die Oberflache des Gerats schadigen kénnen.

Die Maschine verfiigt liber einen Wasseransaugfilter. Es wird empfohlen, den Filter mindestens einmal jahrlich zu wechseln.

Die Maschine ist mit einer Abtropfschale unter der Tassenabstellfliche ausgestattet. Reinigen Sie die Schale nach jeder Benutzung.
Den Wassertank leeren, wenn die Maschine langere Zeit nicht benutzt wird.

Wurde die Maschine langere Zeit nicht benutzt, vor der Benutzung eine Kaffeeausgabe zum Wegschiitten und einen
HeiBwasserdurchlauf ausfiihren, um die inneren Kreislaufe zu reinigen.

Den Hebel nach oben schieben, um den Padhalter zu 6ffnen.

Das Pad genau in die Mitte des Filtereinsatzes legen.

Den Hebel zum Verschlie3en des Padhalters kraftig nach unten ziehen.

Das Netzkabel von Zeit zu Zeit Gberpriifen. Benutzen Sie die Maschine nicht langer, falls es Schaden aufweist, und wenden
Sie sich an einen Kundendienst.

Eine periodische Entkalkung/Desinfektion durchfiihren. Fir eine perfekte Ausfiihrung dieses einfachen Vorgangs (siehe Ab-
schnitt

DESINFEKTION UND ENTKALKUNG) wird empfohlen, den professionellen ,LaPiccola“-Entkalker zu verwenden.
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REINIGUNG DER MASCHINE

Die Reinigung der Maschine darf nur durchgefiihrt werden, wenn die Maschine kalt und vom Stromnetz getrennt ist.

o Keinen Ethylalkohol, keine Lésungsmittel, Scheuerschwdamme und/oder aggressiven chemischen Reinigungsmittel verwenden.
e Die Maschine nicht in Wasser tauchen und die Komponenten nicht in einem Herd und/oder Mikrowellengerat trocknen.

o Es wird empfohlen, das Wasser im Tank taglich zu wechseln. Das Tankwasser nicht fiir andere Zwecke weiterverwenden.

e Es wird empfohlen, die Abtropfschale nach 15 Kaffeezubereitungen bzw. taglich herauszunehmen und sorgfaltig zu reinigen.
o Die Maschine wdchentlich mit einem feuchten Tuch reinigen.

ACHTUNG: Die nicht regelmiBige Durchfithrung der Entkalkung kann Betriebsbeeintriachtigungen
verursachen, die nicht von der Garantie gedeckt sind. Keinen Essig, keine Lauge, Ameisensiure
und kein Salz verwenden, da sie die Maschine beschadigen.

DESINFEKTION UND ENTKALKUNG

Dieser Vorgang ist erforderlich, um die Fette und Bakterien, die sich durch Kalkablagerungen und Kaffee- bzw. Teedle bilden, zu entfernen.
¢ Die Maschine einschalten.

e Einen halben Liter Wasser in einen gesonderten Behlter gieRen (nicht im Lieferumfang enthalten)

o Eine Tute Entkalker (im Lieferumfang enthalten) darin auflésen

¢ Den Silikonschlauch aus dem Wassertank der Maschine herausziehen (Abb.1) und in den Behalter mit Wasser und geléstem Entkalker
tauchen Premere il tarso caffé per 3 secondi

¢ Die Kaffeeausgabetaste 3 Sekunden lang gedriickt halten

o Die Losung 10 Sekunden wirken lassen

o Die Kaffeeausgabetaste erneut driicken, um das ganze Wasser aus dem Behalter mit dem Entkalker zu entnehmen

e Den Silikonschlauch aus dem Behélter herausnehmen und in den Wassertank der Maschine zuriickstecken (Abb.1)

o Den Wassertank fiillen

o Durch Driicken der Kaffeeausgabetaste die inneren Teile mit dem Wasser aus dem Tank sptilen

Diese Behandlung nach folgender Tabelle durchfiihren:

fH CaCO3 Tassen (40ml) gg

18 180 mg/I 2000 Q




GARANTIE

La Piccola S.r.l. gewahrleistet, dass die Maschine in Einhaltung der geltenden Vorschriften, insbesondere der
Sicherheitsvorschriften, konzipiert und hergestellt wurde.

Die GARANTIE hat eine Dauer von vierundzwanzig Monaten und deckt vollsténdig alle Teile, die nach dem Urteil des Herstel-
lers aufgrund von Material-, Konzeptions- oder Herstellungsfehlern mangelhaft sind.

Aus der GARANTIE ausgeschlossen sind Méangel infolge von:

natirlicher Abnutzung;

unsachgemaBem Gebrauch und/oder Stoen;

mangelhafter Durchfiihrung bzw. Nichteinhaltung der Wartungsregeln.

Die GARANTIE gilt nicht, wenn Anderungen an der Maschine vorgenommen oder ungeeignete Zubehorteile verwendet
wurden.

Jede Manipulation des Produkts, insbesondere der Sicherheitsvorrichtungen, fiihrt zu einem sofortigen Erl6schen der GA-
RANTIE und entbindet den Hersteller von jeglicher Haftung.

Die Nichteinhaltung der Sicherheitsvorschriften kann Verletzungen verursachen und Komponenten der Maschine beschadigen.
Bei eventuellem Bedarf an technischer Unterstiitzung bezliglich der Wartung wenden Sie sich bitte direkt an den Hersteller.

PROGRAMMIERUNG DES STEUERGERATS

Dies ist die Tastenleiste an den automatischen Espressomaschinen (die Zahlen erscheinen nicht am Gerét, sondern dienen zur
Bezeichnung der Tasten und entsprechenden Tastenpositionen).
Verwenden Sie zur Programmierung die linken Tasten; die rechten passen die Programmierung automatisch entsprechend an.

7 D\

1 2 3 4 5
w W ¥ w W

\> -/
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Die Maschine einschalten.
Kaffeetassen an die entsprechenden Positionen stellen.

EINSTELLUNG DER MENGE IN DER POSITION 1 WIE 4 UND DER POSITION 2 WIE 5

A. Die Taste 3 gedriickt halten, bis sie blinkt.

B. Die Taste 1 driicken, um die gewiinschte Menge Kaffee fur die ,halbe Tasse" einzustellen. Zum Bestitigen der Dosis die Taste
erneut driicken.

C. Die Taste 2 driicken, um die gewiinschte Menge Kaffee fir die ,volle Tasse" einzustellen. Zum Bestitigen der Dosis die Taste
erneut driicken.

D. Zum Speichern der Einstellungen die Taste 3 erneut driicken.

a. Die Menge der Position 1 entspricht der von Position 4.

b. Die Menge der Position 2 entspricht der von Position 5.

GETRENNTE EINSTELLUNG DER KAFFEEMENGE FUR DIE POSITIONEN 1 -2 -4 -5

A. Die Taste 3 gedriickt halten, bis sie blinkt.

B. Die Taste 1 driicken, um die gewiinschte Menge Kaffee fiir die ,halbe Tasse“ einzustellen. Zum Bestatigen der Dosis die Taste
erneut driicken.

C. Die Taste 2 driicken, um die gewlinschte Menge Kaffee fir die ,volle Tasse" einzustellen. Zum Bestatigen der Dosis die Taste
erneut driicken.

D. Die Taste 4 drticken, um die gewlinschte Menge Kaffee fir die ,halbe Tasse" einzustellen. Zum Bestatigen der Dosis die Taste
erneut driicken.

E. Die Taste 5 driicken, um die gewiinschte Menge Kaffee fiir die ,volle Tasse" einzustellen. Zum Bestatigen der Dosis die Taste
erneut driicken.

F. Zum Speichern der Einstellungen die Taste 3 erneut driicken.

a. Die Menge der Position 1 ist nicht gleich der von Position 4

b. Die Menge der Position 2 ist nicht gleich der von Position 5
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STORUNGSBEHEBUNG

STORUNG LOSUNG
Die Maschine geht nicht an. Uberprifen, ob die Maschine ans Stromnetz angeschlossen ist.
Das Pad lasst sich nicht einlegen. L:Jberprufen, ob das Pad kompatibel ist.

Uberpriifen, ob der Hebel richtig hochgestellt wurde.

Der Kaffee ist kalt Tassen vorwarmen.
Vor der Kaffeeausgabe abwarten, bis die
Betriebsbereitschaftsanzeige erlischt.

Die Maschine gibt keinen Kaffee aus Sicherstellen, dass Wasser im Tank ist.
Sicherstellen, dass der Schlauch im Tank steckt und nicht
gequetscht ist.
Uberprifen, ob ein Pad eingelegt wurde.

Die Maschine verliert Wasser Die Dichtung konnte falsch eingelegt oder kaputt und folglich zu
ersetzen sein. Zur Kontrolle den Finger (bei kalter Maschine)
unter den Dichtungsring stecken und den gesamten Umfang
grundlich Uberpriifen.

Der Kaffee tritt zu schnell aus Den oberen Padhalter durch Drehen nach links
einstellen, bis der Hebel den eingelegten Pad fest
umschlief3t.

Die Dichtungen gehen oft kaputt Pads nach der Kaffeezubereitung nie in der Maschine lassen.

Sonst entsteht jedes Mal beim Herausnehmen der Pads eine
gewisse Reibung und die Dichtungen nutzen sich schneller ab.

Bei Storungen, die in der vorstehenden Tabelle nicht aufgefiihrt sind oder sich durch die empfohlenen
Mittel nicht 16sen lassen, kontaktieren Sie lhren Héndler.
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INSTRUCCIONES DE USO

Guarde estas instrucciones de uso en un lugar seguro cerca de la mdquina para facilitar la consulta.

CARACTERISTICAS GENERALES

Preparacion de café de alta calidad.

Preparar un expreso requiere mucho conocimiento y experiencia: con el sistema de capsulas esto se hace posible para
todos ya que cualquiera puede preparar un verdadero café expreso a la perfeccion.

La capsula esta contenida entre dos filtros de papel de grado alimenticio que no dejan residuos de café molido u otras
impurezas en la taza.

La capsula, empaquetada en contenedores de atmosfera modificada permite tener siempre un café fresco, con su aromay
fragancia inalterados.

En comparacién con el uso tradicional de los granos de café, el sistema de capsulas ahorra hasta un 15% de café. La
limpieza y la higiene estan aseguradas, asi como el uso de procesos compatibles con el ambiente. La maquina requiere por
demas muy poco mantenimiento.

La maquina necesita solo dos minutos para calentarse antes de estar lista para la erogacién. Tiene por demas un consumo
de energia muy limitado, a diferencia de las maquinas tradicionales de los bares que requieren un tiempo de calentamiento
de varias horas. iTodo esto se traduce en un ahorro de energia de hasta un 60%! Esta maquina es la tnica de su tipo que
funciona con cualquier tipo de café ya que no requiere el uso de accesorios, como molinillos o sistemas similares.
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CARACTERISTICAS TECNICAS

Cecilia1l Grupo Cecilia2 Grupos Cecilia speed 2 Cecilia speed 3 Grupos Cecilia speed 4 Grupos

Erogador Erogadores Grupos Erogadores Erogadores Americana Erogadores

Anchura 340 mm 590 mm 340 mm 590 mm 590 mm

Peso 19 kg 27 kg 21 kg 38 kg 36 kg

ACERCA DE LA SEGURIDAD

e Esta maquina de café esta disefiada para uso doméstico solamente. Modificaciones técnicas o cualquier uso no permitido
estan prohibidos debido a los riesgos involucrados. Este aparato no esta disefiado para ser utilizado por personas (incluidos
nifios) con capacidades fisicas, mentales o sensoriales reducidas o con experiencia y/o habilidades insuficientes, a menos
que estén bajo la supervision de una persona responsable de su seguridad o hayan sido instruidas adecuadamente.

o La conexion a la red eléctrica debe realizarse de acuerdo con las normas de seguridad vigentes en el pais de uso.

e La toma de corriente a la que se conecta la maquina debe: ser compatible con el tipo de enchufe de la maquina.

- ser capaz de suministrar la energia suficiente indicada en la placa de la maquina.

- estar conectada a un sistema de tierra adecuado.

o El cable de alimentacién no debe:

- entrar en contacto con ningun tipo de liquido debido al peligro de descarga eléctrica o incendio;

- ser aplastado o entrar en contacto con superficies afiladas;

- ser utilizado para mover la maquina;

- ser utilizado si esta danado. Si el cable de alimentacién esta dafado, debe ser reemplazado por el fabricante o por un centro de
servicio autorizado por el fabricante mismo;

- manipularse con las manos himedas o mojadas;

- ser enrollado en una bobina o paquete cuando la maquina estad en funcionamiento;

- ser alterado o modificado.

e Esta prohibido:

- instalar la maquina de una manera que no sea la indicada.
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- insertar los dedos u otros objetos en el compartimiento de la capsula. jPeligro de quemaduras!

- instalar la maquina en areas donde un chorro de agua accidental cree peligro.

- utilizar la maquina cerca de sustancias inflamables o explosivas.

- dejar bolsas de plastico, de poliestireno, clavos, etc. al alcance de los nifios, ya que son fuentes de peligros potenciales.

- dejar que los nifos jueguen y permanezcan cerca de la maquina. Los niflos no se dan cuenta de los peligros asociados
con los electrodomésticos.

- utilizar repuestos no recomendados por el fabricante.

- hacer modificaciones a la maquina.

- sumergir la maquina en cualquier tipo de liquido.

- limpiar la maquina con un chorro de agua.

- utilizar la maquina de formas distintas a las descritas en el manual.

- utilizar la maquina en condiciones psicofisicas alteradas, es decir, bajo la influencia de drogas, alcohol, drogas
psicotrépicas, etc.

- instalar la maquina encima de otros aparatos.

- utilizar la maquina en una atmdsfera explosiva o agresiva o con una alta concentracién de polvo o de sustancias oleosas
suspendidas en el aire.

- utilizar la maquina en un ambiente con riesgo de incendio.

- utilizar la maquina para elaborar sustancias inadecuadas por sus caracteristicas.

o Antes de limpiar la maquina asegurese que el enchufe esté desconectado de la toma de corriente. No limpie la maquina
con gasolina o disolventes de algun tipo.

e Las reparaciones solo pueden ser realizadas por un centro de servicio autorizado por el fabricante o por personal
especializado y capacitado.

* No bloquee las rejillas en la maquina.

e No coloque la maquina cerca de una fuente de calor (como estufas o radiadores).

e En caso de incendio, utilice extintores de didxido de carbono (CO2). No utilice extintores de agua o polvo.

¢ El enchufe de la maquina solo se debe conectar a una toma de corriente o adaptador hembra que tenga las mismas
caracteristicas técnicas que el enchufe mismo.

o El aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afos y por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o sin experiencia o sin los conocimientos necesarios, siempre que estén bajo supervision o después de haber
recibido instrucciones adecuadas sobre el uso seguro del aparato. La limpieza y el mantenimiento que debe realizar el
usuario no deben ser realizados por nifnos sin supervision.

e Esta maquina estd construida para hacer café expreso. Opere con cuidado para no quemarse con chorros de agua caliente
o por un uso indebido de la maquina.

o Este aparato puede ser usado por nifos mayores de 8 afios con supervisacion o instruidos sobre el uso seguro y si estan al
corriente de los peligros involucrados. La limpieza y el mantenimiento normal no deben ser realizados por nifios a menos
que sean mayores de 8 afnos y estén supervisados. Mantenga el aparato y el cable de alimentacién fuera del alcance de los
nifos menores de 8 anos.
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o El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede provocar incendios, descargas eléctricas o lesiones personales.
e No deje que el cable cuelgue de mesas o mostradores. No tire del enchufe por el cable y no lo toque con las manos mojadas.

4. INSTALACION

Nota: Podrian haber trazas de café en la maquina como resultado de las pruebas realizadas
por el fabricante para garantizar la maxima calidad del producto.

Antes de poner en marcha la maquina por primera vez, es necesario limpiar los componentes
con cuidado; para mas detalles ver el parrafo correspondiente.

Le recomendamos que guarde el embalaje para el almacenaje o transporte del aparato.

- Saque la maquina del embalaje.

- Aseglrese de que la maquina esté apoyada sobre una superficie planay estable.

- Retire el tanque, limpie su interior y luego llénelo con agua.

- Conecte el enchufe a la toma de corriente solo después de verificar que el sistema eléctrico cumpla con las normas de
seguridad y que esté conectado a tierra.

- Presione el interruptor principal en la parte frontal de la maquina.

- Antes de preparar un café para beber es necesario preparar un café, desecharlo y ejecutar un ciclo de agua caliente para
limpiar los circuitos internos.

Conexidn eléctrica

Advertencia: jLa corriente eléctrica puede ser peligrosa! Por lo tanto, siempre siga las
reglas de seguridad al pie de la letra. Nunca utilice cables defectuosos.

La tension de funcionamiento del aparato es aquella establecida por el fabricante. Asegulrese que la tensién de la red
corresponda a la indicada en la placa de la maquina.

Antes de conectar la maquina a la red eléctrica, aseglrese de que ambos botones interruptores estén en la posicién de
apagado. Inserte el enchufe en la toma de corriente.
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Llenado del tanque de agua
Para operar la maquina, primero se debe llenar el tanque de agua.

Advertencia: para llenar el tanque, use siempre agua potable fria. El agua caliente o con
gas puede danar la maquina. Antes de encender la maquina, siempre verifique que haya

suficiente agua en ella.

e Retire el tanque de la maquina.

e Llene el tanque con agua potable fria.

e Inserte el tanque lleno en la maquina y luego inserte el tubo dentro del tanque. Compruebe que el tubo NO esté
comprimido y que el agua no se derrame del tanque.

e Cierre la compuerta.

USO DE LA MAQUINA
Puesta en marcha

Para encender la maquina haga lo siguiente:

o Presione el botén ON/OFF. Se encenderd la luz de la temperatura de la maquina en la parte frontal de la maquina misma.
En esta fase la maquina se estara calentando.

o Inmediatamente presione el botdn de erogacioén. Este procedimiento llenard el circuito de agua.

e Después de 30 segundos, presione nuevamente el botén de erogacidn para completar la fase de llenado del circuito.

o Espere a que la luz de temperatura de la maquina se apague. A este punto la maquina esta lista para erogar el café.

Erogacion del café

@ La maquina solo funciona con capsulas compatibles. Esta prohibido utilizar otras
capsulas que no sean las recomendadas. Cada capsula puede ser utilizada para preparar
un café. No reutilizar las capsulas.

Advertencia: El area en la que se insertan las capsulas esta cerca de la caldera. NO ponga
los dedos dentro del compartimiento. jPeligro de quemaduras!

- Levante el soporte de la capsula levantando la palanca hacia arriba.
- Inserte la capsula en el soporte perfectamente centrado en el filtro.
- Empuje la palanca hacia abajo firmemente para cerrar el soporte de la capsula.
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Encienda el interruptor principal.

Espere a que la luz de temperatura de la maquina se apague.

Presione el interruptor de erogacién. Una vez alcanzada la cantidad deseada, vuelva a presionar el interruptor para detener
la erogacion.

Una vez que el café haya sido erogado, levante la palanca e inmediatamente deseche la cdpsula usada. La maquina ya estara
lista para hacer otro café.

PREPARACION DE UN CAPPUCCINO

Encienda el interruptor de la bomba de vapor.

Espere a que se apague la luz de temperatura del vapor.

Introduzca la lanza de vapor en la taza.

Presione el interruptor de erogacién. Una vez que se alcanza la cantidad de vapor deseado, presione el interruptor nueva-
mente para detener la erogacién del vapor.

Espere unos instantes antes de sacar la taza.

MANTENIMIENTO

Antes de realizar cualquier operacién de mantenimiento, aseglrese de que el enchufe de alimentacién esté desconectado
de la toma de corriente y deje que la maquina se enfrie.

Para volver a llenar el tanque de agua, asegurese de que el interruptor de preparacion de la maquina y el interruptor principal
estén apagados, desconecte el cable de alimentacion y llene el tanque (Fig. 1).

Si la maquina, después de haber presionado el interruptor de erogacion (Fig. 3) no eroga nada, apague el interruptor de eroga-
cién, apague la maquina, desconecte el cable de alimentacién y verifique el nivel de agua en el tanque.

Limpie a fondo la maquina al final de cada uso sin usar disolventes, alcohol, gasolina o cualquier otra substancia que pueda
dafar la superficie del aparato.

La maquina esta equipada con un filtro para la aspiracion de agua del tanque. Se recomienda reemplazar el filtro al menos una
vez al aho.

La maquina esta equipada con una bandeja para recoger el goteo. La misma se encuentra debajo de la superficie de apoyo de
las tazas. Limpie la bandeja después de cada uso.

Si la maquina no se utiliza durante periodos prolongados, vacie el tanque de agua.

Si la maquina no se ha utilizado durante largos periodos de tiempo, antes de usarla, prepare un café para desechar y ejecute
un ciclo de agua caliente para limpiar los circuitos internos.

Levante el soporte de la capsula levantando la palanca hacia arriba.

Inserte la capsula en el soporte perfectamente centrado en el filtro.

Empuje la palanca hacia abajo firmemente para cerrar el soporte de la capsula.

Compruebe peridédicamente el estado del cable de alimentacién. Si estd dafado, no utilice la maquina y péngase en contacto
con el servicio de postventa.

Realizar la descalcificacién/desinfeccién periddica. Para llevar a cabo esta simple operacién como debido (consulte la seccion
DESINFECCION Y DESCALCIFICACION), le recomendamos que utilice el descalcificador profesional “La Piccola”. 45
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LIMPIEZA DE LA MAQUINA

La maquina debe limpiarse solo cuando esté fria y desconectada de la red eléctrica.

e No utilice alcohol etilico, disolventes, esponjas abrasivas o agentes quimicos agresivos.

o No sumerja la maquina en agua ni seque los componentes en un horno sea convencional o de microondas.

e Diariamente: se recomienda cambiar el agua del tanque. No reutilice el agua recuperada del tanque.

e Cada 15 cafés o diariamente: se recomienda retirar la bandeja de goteo y lavarla a fondo.

e Limpie la maquina semanalmente con un pafio himedo.

ADVERTENCIA: Si la descalcificacion no se lleva a cabo regularmente, las incrustaciones pueden causar
fallas de funcionamiento que no estan cubiertas por la garantia. No use vinagre, lejia, sal o acido
formico ya que daian la maquina.

DESINFECCION Y DESCALCIFICACION

Esta operacion es necesaria para eliminar los aceites y bacterias que se forman como resultado de las incrustaciones de calcio y
los residuos de aceites de café y té.

e Encienda la maquina.

o Vierta medio litro de agua en un recipiente separado (no suministrado).

¢ Disuelva un paquete de agente desincrustante (suministrado en el paquete) en el contenedor mencionado anteriormente.

o Retire el tubo de silicona del tanque de la maquina (Fig. 1) y sumérjalo en el recipiente con el agua y el descalcificador disuelto.
o Presione el botén de preparaciéon durante 3 segundos.

¢ Deje que la solucién funcione durante 10 segundos.

o Presione el botdn de erogacién nuevamente para eliminar toda el agua con el descalcificador del recipiente.

o Retire el tubo de silicona del recipiente y vuelva a colocarlo en el tanque de la maquina (Fig.1).

o Llene el tanque con agua fria.

o Presione el botdn de erogacion de la maquina para enjuagar las partes internas con el agua del tanque.

Realice este tratamiento de acuerdo a la siguiente tabla:

dH CaCO3 Tazas (40ml) gg

18 10 180 mg/I 2000 Q




GARANTIA

La Piccola Srl garantiza que la maquina fue disefiada y construida de acuerdo con las regulaciones vigentes, particularmente
aquellas relacionadas con la seguridad.

La GARANTIA tiene una duracién efectiva de veinticuatro meses y cubre completamente aquellas partes que se consideren
defectuosas debido a fallas en los materiales, de disefio o de construccién a discrecion del fabricante.

Los siguientes defectos estan excluidos de la GARANTIA:

desgaste natural;

uso inapropiado o dafios por golpes;

conducta inadecuada o incumplimiento de las normas de mantenimiento;

la GARANTIA no se aplicara si se realizan cambios en la maquina o si se aplican accesorios inapropiados.

Cualquier alteracion del producto, especialmente referentes a los dispositivos de seguridad, anulara inmediatamente la
GARANTIA y eximira al Fabricante de toda responsabilidad.

El incumplimiento de las normas de seguridad puede causar lesiones a personas y dafnar los componentes de la maquina.
Para recibir asistencia técnica relacionada con el mantenimiento, comuniquese directamente con el fabricante.

PROGRAMACION DE LA UNIDAD DE CONTROL

Esta es la botonera presente en las maquinas automaticas (los nimeros no estan presentes, se usan solo para identificar los
botones y las posiciones relativas de las tazas).
Use la botonera en el lado izquierdo para programar; la botonera del lado derecho seguird automaticamente la programacién.

7 2\

1 2 3 4 5
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Encienda la maquina.
Coloque las tazas de café en las posiciones pertinentes.

CALIBRE LA CANTIDAD EN LA POSICION 1 SIMILAR A 4 Y LA POSICION 2 SIMILAR A 5

A. Mantenga presionado el botdn 3 hasta que parpadee.

B. Presione el botdn 1 como desee para calibrar la configuracion para “media taza” de café. Presione nuevamente el botén para
confirmar la cantidad.

C. Presione el boton 2 como desee para calibrar la configuracion para una “taza llena” de café. Presione nuevamente el boton
para confirmar la cantidad.

D. Presione nuevamente el botén 3 para guardar los datos.

a. El volumen de la posicién 1 sera diferente al de la posicion 4.

b. E volumen de la posicion 2 seréa diferente al de la posicion 5.

CALIBRE DE LA CANTIDAD EN LAS POSICIONES 1- 2 - 4 - 5 SEPARADAMENTE

A. Mantenga presionado el botén 3 hasta que parpadee.

B. Presione el botén 1 como desee para calibrar la configuracion para “media taza” de café. Presione nuevamente el boton para
confirmar la cantidad.

C. Presione el boton 2 como desee para calibrar la configuracion para una “taza llena” de café. Presione nuevamente el boton
para confirmar la cantidad.

D. Presione el boton 4 como desee para calibrar la configuracion de “media taza” de café. Presione nuevamente el boton para
confirmar la cantidad.

E. Presione el botdn 5 como desee para calibrar la configuracion de una “taza llena” de café. Presione nuevamente el botdn para
confirmar la cantidad.

F. Presione nuevamente el botén 3 para guardar los datos.

a. El volumen de la posicion 1 sera diferente al de la posicion 4.

b. E volumen de la posicion 2 sera diferente al de la posicion 5.
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SOLUCION DE PROBLEMAS
PROBLEMA

La maquina no se enciende.
No es posible insertar la capsula.
El café sale frio

La maquina no eroga café

Fugas de agua

El café sale demasiado rapido

Las juntas se rompen a menudo

SOLUCION

Compruebe que la maquina esté conectada a la red eléctrica.
Compruebe que la capsula sea compatible.

Compruebe que haya levantado la palanca correctamente.
Calentar las tazas.

Espere hasta que la luz de temperatura de la maquina se
apague antes de preparar el café.

Compruebe que haya agua en el depésito. Compruebe que el
tubo de silicona esté colocado en el tanque y que no esté
aplastado o comprimido.

Compruebe que haya una capsula en la maquina.

La junta de café (indique la referencia apropiada en el dibujo)
puede romperse y debe reemplazarse, o podria haberse
instalado incorrectamente. Para comprobarlo, coloque su dedo
(con la maquina fria) debajo de la junta y verifique bien toda
la circunferencia.

Ajuste el soporte de la capsula superior y girelo hacia la
izquierda hasta que la palanca con la capsula insertada
apriete firmemente la capsula.

Recuerde a los usuarios que no deben dejar la capsula usada
adentro de la maquina después de hacer un café. De lo
contrario, cada vez que se retira la capsula vieja, se creard una
cierta friccion y la junta se desgastara facilmente.

Para problemas no cubiertos por la tabla anterior o si las soluciones sugeridas no los resuelven,

comuniquese con el vendedor.
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IGIENIZZAZIONE E DECALCIFICAZIONE

Per bere un caffé sempre buono esegui una volta al mese la pulizia della macchina con il decalcificante. Cosi aumenti la vita della
macchina ed elimini i residui di calcio, muffa e grassi che si depositano.

SANITIZATION AND DECALCIFICATION

If you want to have a good coffee, then clean the machine once a month by using the descaled.
In this way you can remove the calcium, mold and grease residues and thus improve the machine performance as well as len-
gthen its life.

SANITIZACION Y DESCALCIFICACION

Para una taza de café siempre buena, ejecutar una vez al mes para limpiar la maquina con la solucién de descalcificaciéon. Por lo
tanto aumenta la vida de la maquina y eliminar el calcio residual, molde, y las grasas que se depositan.

LIMPEZA E DESCALCIFICACAO

Para tomar sempre um bom cafe, executar uma vez por més a limpeza da maquina com a solucdo de descalcificacdo. Assim
aumenta a vida Util da maquina e eliminar os residuos de calcério, mufas, e as gorduras que estido depositadas.

SANITAR-UND ENTKALKUNGSPROGRAMM

Immer gut, einen Kaffee Lauf einmal im Monat, um die Maschine mit dem Entkalker zu reinigen haben. erh6ht somit die Leben-
sdauer der Maschine und die Beseitigung der Riickstande von Calcium, Schimmel und Fette, die abgeschieden werden.
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RIPARAZIONE

Rivolgersi direttamente al Punto Vendita dove é stata acquistata la macchina.

REPAIR

Directly contact the retail where it is purchased the machine.

REPARATION

Contacter directement le point de vente ou il est acheté la machine.

REPARATUREN

Bitte wenden Sie sich an die Verkaufsstelle, an der Sie die Maschine erworben haben.

MANTENIMIENTO Y MEPARACION

Por servicio y/o reparacion contactar directamente la tienda donde la maquina fue comprada.

REPARACAO

Procurar a loja onde a maquina foi adquirida.

EFE
AR e B SRDIC IR o T2 IR ~ L A < 7S 0,

61



MODELLO

MATRICOLA
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DATA

TIPO DI INTERVENTO
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